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Taste the Art : Lovable! Sabeth Holland for Billy&Bugga Artsy Chocolates 

 

Voller Stolz und Freude begründen wir mit “Lovable – First Collection” eine einmalige 

Zusammenarbeit zwischen Juliana Hassler, Gründerin und Chocolatier von Billy&Bugga und Sabeth 

Holland, die beide schoggi-begeistert, farb-verrückt und bereit für eine grossartige neue Erfahrung 

sind. Inspiriert von Sabeth Hollands Skulptur «Sweet Lovable», vereinen die zwei die Welt der Kunst 

mit der Welt des Genusses. 

 

Gemeinsam kreierten sie ein wertvolles Sammlerstück in einer limitierten Auflage von nur 51 kleinen 

Schatzschachteln, von Sabeth Holland handbemalt und mit 23.75 KTS Gold verziert. Jede davon ist ein 

Original Kunstwerk, das mit 4 Pralinen gefüllt ist, die von Juliana Hassler von Billy&Bugga, komponiert 

und gefertigt wurden. Darüber hinaus ist jede einzelne Praline von der Künstlerin auch noch einzeln 

mit Lebensmittelfarbe und von Hand versehen. Die Farben haben alle einen direkten Bezug zu ihrer 

«Sweet Lovable» Skulptur.  

 

 
 

http://www.sabethholland.ch/


Man spürt die Leidenschaft beider Künstlerinnen in der Energie, die aus diesen Fotos sprechen. Ist 

man da nicht gleich eingeladen, dieses Pralinen zu probieren? Möchte man doch gleich mit dem 

Sammeln dieser Schatzschachteln beginnen!  

 

An dieser Stelle finden Sie schon bald  mehr Informationen … Sabeth und Juliana sind noch nicht ganz 

bereit… doch alles ist schon bald fertig!   

 

Sabeth Holland 

Ich habe Juliana Hassler im Kunsthaus Rapp kennengelernt, wo wir beide an der «GLAM VIBE» Luxus 

Event Ausstellung teilnahmen. Mir fielen ihre wunderschönen, farbigen Pralinen sofort auf. Nach dem 

ich meine erste «artsy chocolate» probiert hatte, war ich schon süchtig. Kurz nach diesem Erstgenuss, 

der erfüllt war von verführerischem Geschmack und spannender Konsistenz, fragte mich Juliana, 

Chocolatier und Gründerin von Billy&Bugga, ob ich interessiert wäre, meine eigene Pralinenkollektion 

mit ihr zusammen zu kreieren. Was für eine Frage! Ich hatte dieses magische Leuchten in ihren Augen 

gleich gesehen, welches mir versicherte, dass ich gerade mit einem Genie redete. Ich zögerte keinen 

Moment ja zu sagen. Schon bald danach besuchte sie mich in meinem Atelier in St. Gallen und wir 

bemerkten gleich, dass wir etwas ganz Besonderes, eine einmaligen Zusammenarbeit angestossen 

hatten, wobei wir all unsere Fähigkeiten und Leidenschaft einbringen würden. Darauf besuchte ich 

Juliana in ihrem Atelier in Wiezikon bei Sirnach für meine ersten Erfahrungen in der 

Pralinenherstellung. Und es gefiel mir sehr.  

 

Von Anfang an waren Sweet Lovable und Baby Lovable mit dabei. Sie wurden unsere Glücksbringer 

für unsere Zusammenarbeit und beeinflussten unsere Entscheidungen. Es war Juliana, die darauf 

bestand, dass es wichtig wäre, meine eigenen essbaren Farben zu mischen und ihnen meine ganz 

persönlichen Namen zu geben. Im tatsächlichen Herstellungsprozess konnte ich dann mein Sunday 

Yellow, Sweet Pink, April Green, Skyhigh Turquoise, Rhine River Blue, Heartbeat Red, Secret Garden 

Green und Loving Red einsetzen und dazu Julianas Violet, sowie reines Gold, Schwarz und Weiss 

einsetzen. 

 

Der Anfang war gemacht und wurde sofort von einem Lernprozess und einem inspirierenden, sehr 

glücklichen Austausch begleitet. Unsere «Lovable – First Collection» ist voll von dieser gemeinsam 

empfundenen Energie und all den typischen Eigenheiten meiner Kunst, wobei ich die Perfektion von 

Schönem mit individuellen Spuren feiere. Die Pralinen, komponiert und handgefertigt von 

Billy&Bugga entsprechen dem höchsten Standard des Schokoladenmetiers und sind geschmacklich so 

genussvoll, dass Juliana zu Ostern die SWISS mit ihren Kreationen für die Erstklasspassagiere beliefern 

durfte. 

 

Wir beide möchten unsere ersten 51 Schatzschachteln unseren Sammler:innen und 

Unterstützer:innen widmen und sie darum zu einem Preis weitergeben, der auf keine Weise unserem 

Zeitaufwand, Engagement und allen den wunderbaren Extras gerecht wird. Unser Ziel ist es, schon in 

Kürze ein «Sold Out» vermelden zu dürfen… 


